Samstag, 21. Dezember 2024 é%

p O S HOTEL & GASTHOF
HOLZKIRCHEN

Speisekarte

Liebe Gaste,
unser Restaurant hat Dienstag und Mittwoch Ruhetag.

An Silvester hat unser Restaurant von 11:30 — 14:00 Uhr und von 17:30 — 22:30 Uhr
geodffnet. Unsere Klche ist von 11:30 — 14:00 Uhr und von 17:30-21:00 Uhr
geoffnet. Sie kbnnen aus unserer Tageskarte a la carte auswahlen.

Am Mittwoch, 01. Januar 2025 ist unsere Gaststatte geschlossen.

Ihre Familie Falke und Huber
und das gesamte Team

Aperitifs (o,2])

Gluhwein-Sprizz — Gluhwein, Sekt, hausgemachter GewdUrzsirup, Orange, Sternanis 7,30 €
Aperol Sprizz — Aperol, Sekt, Wasser 730 €
Hugo — HolunderblUtensirup, Sekt, Wasser, Minze, Limette 730 €
Alm Hugo (alkoholfrei) — HolunderblUtensirup, AlImdudler, Wasser, Minze, Limette 7,30 €
Unsere Weinempfehlungen

Sauvignon blanc — Weingut Martin WaBBmer, Markgraflerland (0,2l) 7,60 €
Rosé Blanc de Noir — Weingut Muller Mosel (0,2l) 7,40 €
Chardonnay, trocken — Weingut Spiess, Rheinhessen (0,2l) 7,40 €
Pinot Noir, trocken — Weingut Spiess, Rheinhessen (0,21) (Rotwein) 7,40 €
Steinpilzcremesuppe 7,30 €
Leberknédelsuppe 6,50 €
Bayerische Brezensuppe — Aufgeschmolzene Zwiebeln 6,50 €
Bayerische Brotsuppe — Aufgeschmolzene Zwiebeln 6,50 €
Nudelsuppe — Rindfleisch 7,60 €
Wildkraftbrithe — Wurzelgemuse und GrieBnockerl 6,80 €
Vorspeisen / Salate

Gebackener Ziegenkdase — Rote Beete, Rucola und Feigensenf 15,50 €
,Caesar“-Salat — Gehobelter Parmesan, Croutons, gebratene Hahnchenbruststreifen 14,30/16,60 €
Matjesfilet ,,Hausfrauen Art* — mit Salzkartoffeln 16,20 €
Rindercarpaccio — Rucola, gehobelter Parmesan und gebratene Krauterseitlinge 19,90 €

Bunte Blattsalate — Bundnerfleisch und Parmesan 16,80 €



Rinderfilet — Pfeffersauce, Kartoffel Wedges und Feldsalat 3720 €

Lammlendchen — Speck-Bohnen und Kartoffelkrusteln 29,40 €

Hirsch-Schnitzel — Rahmwirsing, Preiselbeerrahm und hausgemachte Eierspatzle 28,90 €

Jagerschnitzel — Hausgemachte Eierspatzle 2220 €

Hausgemachter Schneewittchen-Kuchen 440 €
Fisch

Goldbarsch gebacken — Sauce Remoulade und Kartoffelsalat 19,30 €
Zander in der Kartoffelkruste — Orangen-Fenchel 2520 €
Tellerfleisch — Kartoffelsalat und Meerrettich 17,80 €
Ungarisches Gulasch — Semmelknodel 18,50 €
Ochsenfleisch — Rahmlauch, Salzkartoffeln und Meerrettich 19,50 €
Ochsenlende vom Grill — Lardo, Krauter und Rostkartoffeln 28,60 €
Sauerbraten — Semmelknddel und Marktgemuse 19,80 €
Schweinebraten — Kartoffelknodel @® und Speckkrautsalat 16,50 €
Schweinshaxe — Kartoffelknodel@® 18,20 €
Schweinefilet — Rahmsteinpilze und Réstinchen 2530 €
Kalbsherz vom Grill — Krauterbutter, Rostkartoffeln und Blattsalat 19,20 €
Wiener Schnitzel — Pommes frites und Preiselbeeren 2890 €
Kalbstafelspitz — WurzelgemuUse, Rostkartoffeln und Meerrettich 19,90 €
Vegetarisch

Kurbis-Lauch-Ravioli — Triffelrahmsauce, Rucola und Parmesan 19,90 €
Spinatspatzle — Bergkase, Rostzwiebeln und Feldsalat 17,50 €

Gerne erfiillen wir lhnen nach Méglichkeit Ihre Beilagenwiinsche (1,50 €).
Unsere Preise sind Inklusivpreise. Fur kleine Portionen berechnen wir 1,00 € weniger.

(1) Mit Farbstoff, (2) Mit Konservierungsstoffen, (3) Geschmacksverstarker, (4) SUBungsmittel, (5) Phosphat, (6) Koffeinhaltig, (7) Antioxidationsmittel



